
Mommessin
Grandes Mises Moulin-À-Vent
A.O.C.

Mommessin blev grundlagt I 1865. Efter et århundrede i Mâcon-
regionen flyttede firmaet til Quincé, som ligger i hjertet af
Beaujolais, og er nu et af de største vinhuse i Bourgogne. Firmaet
ejes af Philippe Bardet, som er 5. generation af Mommessin-
familien.
Mommessins vine er en sammensmeltning af to vinkulturer:
Bourgognens ædle kraft og fylde samt egnethed til henlægning
og Beaujolaisens unge finesse, aroma og rundhed.
Traditionelle teknikker, som er gået i arv fra generation til
generation, kombineres med moderne teknologi og resulterer i
exeptionelt gode vine, som eksporteres til mere end 70
forskellige lande.

Denne vin er produceret af Black Gamay-druer med hvid juice.
Druerne er dyrket på vinstokke med en gennemsnitsalder på 30
år i Moulin-À-Vent, som er en del af Beaujolais-området i
Frankrig.

Druerne er håndplukkede, og vinen har været lagret 18 måneder
på egetræsfade.

Det er en skøn vin med intens rød farve med et rubinrødt skær,
delikat duft af sorte frugter, blåbær, krydderier og blomster med
et strejf af vanilje, fyldig, rund og blød frugtsmag med noter af
sorte frugter og et elegant strejf af egetræ, solide tanniner samt
en lang og behagelig eftersmag.

Producent: Mommessin
Land: Frankrig
Region: Beaujolais
Type: Rødvin
Druer: Gamay Noir á Jus Blanc
Restsukker: < 2,0 g/l
Volumen: 75 cl
Kolli: 6
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