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CASTELLO

BANFI

Castello Banfi
Cum Laude

Den italienske vingard, Castello Banfi, der er beliggende naer
Montalcino i Toscana, rader i alt over ca. 3.000 hektar.
Vingarden blev grundlagt i 1978, og der er i dag beplantet ca.
1.000 hektar med vin. Derudover rader vingarden over et af
Europas mest avancerede wineries samt en faestning fra det 11.
arhundrede, som er indrettet som luksusrestaurant. Vingarden er
i dag seerdeles velkendt for at producere gode vine af meget hgj
kvalitet. Dette har Castello Banfi tydeligt bevist ved vinde flere
anerkendte konkurrencer og ogsa 12 gange lgbet med den flotte
titel som “Bedste italienske vineri” ved Vinitaly.

Denne vin er produceret af druerne Cabernet Sauvignon, Merlot,
Sangiovese og Syrah, der er dyrket i Montalcino i Toscana-
omradet. De fire druesorter har lagret 6 maneder pa egetraesfade
hver for sig, derefter er vinen blandet og har lagret yderligere 6
maneder pa egetraesfade for derefter at blive tappet pa flaske,
hvor vinen lagrer minimum 6 maneder inden frigivelsen.

Det er en vin med flot intens rubinrgd farve samt en kompleks
duft af kirsebaer, blommer og lakrids med et strejf af sorte oliven
og tobak. Det er en utrolig fyldig vin med kraftig, men samtidig
blgd og rund frugtsmag samt en lang og behagelig eftersmag.

Priser

o Castello Banfi udnaevnt til “Best Winery of the Year” ved
Vinitaly 2017

Producent: Castello Banfi

Land: ltalien

Region: Toscana I.G.T., Montalcino

Type: Radvin

Druer: 30% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot,

25% Sangiovese og 15% Syrah
Restsukker: < 2,049/l
Volumen: 75 dl
Kolli: 6
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