il
TINTO / REDSM

o8
ENGARRAFADO PORS

Cortes de Cima
Cortes de Cima Homenagem a H.C.
Andersen

Den familieejede vingard, Cortes de Cima, ligger teet ved
Vidigueira i Portugals Alentejo-region, midt i mellem Lissabon,
Algarve og Sevilla. Vingdrden, der har vaeret i familiens eje siden
1988, rader over 400 hektar, hvoraf 140 hektar er beplantet
med vin, 50 hektar med oliventraeer og de resterende hektar
bruges til genplanting af kork, egetraeer, fyr og
johannesbradtraeer. Druerne vokser pa skraningerne af det 400
meter hgje Serra do Mendro-bjerg og nyder godt af regionens
mange solskinstimer og det varme og tgrre klima, der bliver
tempereret af den kglige brise fra Atlanterhavet. De zeldste vine
blev plantet i 1991, og det er en af disse marker, der har lagt
navn til vingarden. Cortes de Cimas filosofi er at lave vine, der er
en forngjelse at drikke, og sa leegger de stor veegt pa
baeredygtighed og genbruger sa mange materialer som muligt.

Denne vin er lavet til sere for H.C. Andersen, der i 1866 besggte
Portugal og kaldte Portugal for “Paradis pa jorden”. Vinen er
produceret af 100% Syrah-druer, der er dyrket i Alentejo-
regionen i Portugal — og alle druerne er handplukkede og
specielt udvalgt til denne vin. Cotes de Cima var de fgrste i
Alentejo-regionen, der plantede Syrah — og da de ferste Syrah-
vinstokke blev plantet, var det slet ikke tilladt at bruge Syrah i
Alentejo, men det er det i dag, hvor den bergmte Rhéne-drue
stortrives i Alentejo. Denne vin har veeret lagret 8 maneder pa
franske og amerikanske egetraesfade.

Det er en helt fantastisk vin med flot red farve, eksklusiv duft af
modne solbaer og blabaer, elegant frugtsmag med noter af
velintegreret egetrae, solide tanniner samt en lang og behagelig
eftersmag.

Priser

¢ Guld ved Concours Mondial de Bruxelles 2017
¢ 90 point | Wine Spectator

¢ Sglv ved International Wine Challenge 2017

Producent: Cortes de Cima
Land: Portugal
Region: Alentejo
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Type:
Druer:
Restsukker:
Volumen:
Kolli:

Redvin
100% Syrah
1,0 g/l

75 c
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